
WHITE BLEND 2024 

UBICACIÓN DEL VIÑEDO

Locación: Mendoza, Argentina

Sistema de Conducción: Espaldero

Sistema de Irrigación: Tradicional

Suelo: Franco-Pedregoso

VINIFICACIÓN

Fermentación tradicional, con levadura seleccionada, a 

18-20° C durante 8 días.

Después de la fermentación el vino se cría en depósitos 

de hormigón durante 6 meses.

ALCOHOL: 12,5% 

AZÚCAR RESIDUAL: 1.12 g/l 

ACIDEZ TOTAL: 5.47 g/l 

PH: 3.28

NOTAS DE CATA

El vino es afrutado y fresco. Brillante y claro, con 

aromas de flores blancas y sabores a manzana verde.
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